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Ersti-Backabend   
Fachschaft   Mathematik   -   Samstag,   28.11.2020     

Damit   ihr   für   den   Ersti-Backabend   gut   vorbereitet   seid,   haben   wir   für   euch   ein   Rezept   rausgesucht.   Die   
Kekse   kann   man   sowohl   im   Backofen,   als   auch   in   der   Mikrowelle   backen   und   es   gibt   Gerüchte,   dass   es   
auch   in   der   Pfanne   funktioniert.   Bitte   besorgt   euch   bis   Samstag   alle   notwendigen   Zutaten.   
Dabei   könnt   ihr   die   Rezepte   natürlich   an   der   ein   oder   anderen   Stelle   an   eure   Wünsche   und   Vorlieben   
anpassen.   

  
Wir   freuen   uns   auf   Euch!   
Eure   Fachschaft   

Kekse   aus   der   Mikrowelle   
Zutaten   für   24   Kekse:   
100g   Butter   (weich) ½   TL   Zimt   (für   Zimt-Plätzchen)   
50g   Zucker 50g   geraspelte   Schokolade   (für   Schoko-Kekse)   
Etwas   Salz gehackte   Mandeln   (für   Mandel-Kekse)   
2TL   Milch 2-3   Tropfen   Bittermandel-Aroma   (für   Mandel-Kekse)   
175g   Mehl Streusel,   Zuckerguss,   Schokolade   zum   Verzieren   

  
Butter,   Zucker   und   Salz   schaumig   rühren.   Falls   die   Butter   noch   sehr   hart   ist,   könnt   ihr   sie   in   der   
Mikrowelle   anwärmen.   Mit   Mehl   und   Milch   zu   einem   Teig   verkneten.   Den   Teig   mit   
Zimt/Schokolade/Mandelaroma   verfeinern.    Den   Teig   in   24   Kugeln   formen   und   auf   ein   mit   
Backpapier   belegtes   Blech,   bzw.   ein   mit   Backpapier   belegten   Teller   legen.   Dann   entweder   für   15   min   bei   
200°   backen   oder   für   7   min   bei   450   Watt   in   der   Mikrowelle   erhitzen.   Dann   ca.   5   min   stehen   lassen   und   
sie   dann   auf   einem   Gitterrost   abkühlen   lassen.    Dann   könnt   ihr   sie   noch   mit   Streusel,   Zuckerguss   
und   geschmolzener   Schokolade   verzieren.   

  

  


